
Nos formules 
Barbecue

Base 100 personnes

Formule  classique

À partir de 26.00 €HT/personne



Salade de quinoa et boulgour, 

tomates confites et féta grecque, 

févettes

Les entrées et accompagnements

Salade de Pennes aux pois, et 

Parmesan pesto citron menthe

Brochette Lunch de légumes : 

courgette, oignons, champignons 

de Paris, carotte  

Fondée en 1990 par Aziz Bentaleb, Calixir est une entreprise familiale de 

traiteur événementiel basée à Paris. Elle accompagne aussi bien les 

particuliers que les professionnels en proposant des prestations sur 

mesure, telles que des cocktails, buffets et brunchs, avec une attention 

particulière portée à la qualité des produits et au savoir-faire culinaire.

Attachée aux valeurs de responsabilité et de qualité, Calixir privilégie 

les produits frais et de saison, les circuits courts et la réduction du 

gaspillage alimentaire. L'entreprise est également membre du réseau 

des Traiteurs de France depuis 2007, témoignant de son engagement 

en faveur de l'excellence et du développement durable.

Qui est Calixir ?

Formule classique



Les viandes

Le poisson

Chipolata - 50g cru

Brochette de poulet au 

curcuma

Pave de saumon

Formule classique

26.00 €HT/personne

À partir de



Les desserts

Corbeille de fuits GM - 10 kg

Far breton aux pruneaux

Découvrez notre Formule Classique ainsi que 
notre Formule Améliorée, disponibles jusqu'au 31 
juillet.

Pour toute demande concernant l'art de la table, 
la livraison ou des prestations complémentaires, 
merci de nous consulter.

À partir de 40 personnes, la présence de 
personnel de service est obligatoire afin de 
garantir la qualité de votre réception.

Formule classique



Base 100 personnes

Formule améliorée

Nos formules Barbecue

À partir de 30.50 €HT/personne



Rillettes de saumon et ses tacos

Oeuf poché et pousses d’épinards 

crues, vinaigrette à l’huile de 

Truffes

Les Entrées

Flan de courgettes et tomates au 

basilic et coulis de tomate

Fondée en 1990 par Aziz Bentaleb, Calixir est une entreprise familiale de 

traiteur événementiel basée à Paris. Elle accompagne aussi bien les 

particuliers que les professionnels en proposant des prestations sur 

mesure, telles que des cocktails, buffets et brunchs, avec une attention 

particulière portée à la qualité des produits et au savoir-faire culinaire.

Attachée aux valeurs de responsabilité et de qualité, Calixir privilégie 

les produits frais et de saison, les circuits courts et la réduction du 

gaspillage alimentaire. L'entreprise est également membre du réseau 

des Traiteurs de France depuis 2007, témoignant de son engagement 

en faveur de l'excellence et du développement durable.

Qui est Calixir ?

Formule améliorée



Les Viandes

Merguez 

Chipolate 

Côte d’agneau  

Gambas 

Le Poisson

Formule améliorée



Les accompagnements

Salade de Mezze Penne aux 

pointes d’asperges et Parmesan

Salade de Pomme de terre 

Rosevald aux baies Roses, 

vinaigre chaud

Légumes grillés à l’huile d’olive 

vierge, basilic et copeaux de 

Parmesan

Formule améliorée

30.50 €HT/personne

À partir de



Les Desserts

Tarte poire/ chocolat

Tarte pommes cannelle 

Carpaccio d’ananas au sirop de 

fleur d’oranger 

Découvrez notre Formule Classique ainsi que 
notre Formule Améliorée, disponibles jusqu'au 31 
juillet.

Pour toute demande concernant l'art de la table, 
la livraison ou des prestations complémentaires, 
merci de nous consulter.

À partir de 40 personnes, la présence de 
personnel de service est obligatoire afin de 
garantir la qualité de votre réception.

Formule améliorée
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